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Konu: Gida isletmelerinde Koronaviriis Tehdidine Karsi Uyulmasi Gereken Kurallar

1.

2.

3.
4.
5.

6.

7

9.

GENELGE
(2020/02)

Saghk Bakanlig'nin Koronavirlis tedbirlerine karsi ilan etmis oldugu 14 temel koruma prensibinin
benimsenerek uygulanmasi ve gorliliir yerlere asilmasi;

Personelin saglikla ilgili takiplerinin yapiimasi, nezle, grip ya da ategli hastalik belirtisi olanlarin saghgina
kavusana kadar isletmeden uzaklastinlarak saglik kurulusuna miiracaat etmelerinin saglanmasi ve
personelin genel hijyen kurallari agisindan bilgilendirilme egitimlerinin siklastirilmasi;

isyerlerinin her giin belirli periyotlarda temizliginin ve dezenfeksiyonun artirilmasinin saglanmasi;
Uretim alanlarinin ve sosyal alanlarin sik sik havalandiriimas;

Kafeterya, restoran, kahvehane vh. toplu tiiketim igletmelerinde ortak kullanim malzemelerinin (bardak,
tabak, catal vb.) akar sicak su altinda uygun deterjanla ya da bulasik makinesi kullanilarak temizliginin
saglanmasi;

Uretim isletmelerinde hijyen bariyerlerindeki dezenfektanlarin kontrol edilmesi, el ve viicut hijyeni igin
gerekli alet ve ekipmanlarin eksiksiz, saglam ve galisir durumda olmasi, personel sosyal alanlari da dahil
olmak Uzere lavabo, duvar, zemin, tavan ve lretim alet-ekipmanlarinin dezenfeksiyon sikhginin
artiriimasi;

Uretim, dagitim, perakende satis yerlerinde calisanlara ve toplu tiiketim yerlerinde calisan ve miisteri
kullanimina ait lavabolarda sivi sabunun yaninda ayri olarak dezenfektan madde igeren soliisyonlarin
kullanilmasi;

Agikta satilan gida maddelerinin arzinda hijyen (kisisel ve alet-ekipman hijyeni) kurallarina azami 6zen
gosterilmesi;

isyerlerinde calisan kisilerin uygun, temiz is kiyafetleri ve koruyucu giysiler (bone, maske, galos, eldiven
vb.)giymesi ve liretim béliimlinde calisan personelin mutlaka agiz maskesi kullaniimasi;

10. Restoranlarda servis personelinin dahil olmak lzere tiim personelin maske ve eldiven kullanmasi;
11. Ekmek ve ekmek gesitleri lireten isletmelerde ekmek ile temas eden her personelin eldiven, maske ve

bone kullaniminin saglanmasi;

12. Koruyucu eldivenlerin zamaninda yenileri ile degistiriimesi ve Uretim /isleme/hazirlama/sunum giris

noktalarinda bol miktarda bulundurulmasi;

13. Ellerin su ve sabunla en az 20 saniye boyunca iyice yikanmasi ve dezenfekte edilmesi;
14. Kesme tahtasi, bicak gibi tim is gereglerinin, sicak su ve deterjan ile temizlenmesi ve dezenfekte

edilmesi;

15. Sunum yapilan masalar arasi mesafe en az 1 metre olacak sekilde diizenlenmesi;

Glvenli gida arzinin devaminin saglanmasi icin uyulmasi zorunlu kurallaridir.

is bu Genelgede yer alan esaslar dikkate alinarak, eksiksiz ve titizlikle yerine getirilmesi, uygulamada

herhangi bir aksakliga meydan verilmemesi hususunda;

Geregini 6nemle rica ederim.




